Approuvé et certifié
LPS 1223

PROTEGER LES VIES,

LE MATERIEL ET

L'ENVIRONNEMENT

PrOTeCcTION
ANTI=-INCENDIE

POUR LE SECTEUR DE LA RESTAURATION

Nobel Fire Systems s appuie sur plus de 30 ans de fechnologies
fiables et éprouvées pour la mise au point de ses systémes de lutte
contre les incendies spécifiqguement adaptés aux environnements
arisques particuliers.

La détection précoce et I'extinction rapide sauvent des vies,
épargnent le matériel et protégent I'environnement.

Nobel Fire Systems et son distributeur GS Environnement proposent
une gamme compléte de services : de I'analyse des risques a
Pinstallation en passant par le conseil et la conception.

Les scénarios de risque sont nombreux et variés. Notre gamme
de systémes d’extinction automatique couvre toutes les classes
d’incendies quels que soient les besoins spécifigues.
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LES AVANTAGES
DE LA SERIE K :

m Une solufion de
protection adaptée
¢ toutes les
implantations de
cuisine

m Une protection
étendue jusqu’aux
gaines

m Une installation
discréte ef
esthétique

= Un panneau de
contréle avec un
enregistrement de
tous les événements

m Des composants en
acier inoxydables

faciles a nettoyer

m Une visite de
maintenance
annuelle, coufs
maitrises

= Une économie sur les
primes d’assurance

EXTINGUISHANT
RELEASE

| woe

E

FOR SERVICE CALL + 4415 1708 &35 777

La série K assure une protection compléte de tous les appareils de
cuisson et des hottes d’extraction. Elle peut étre étendue dans les
gaines d’extraction jusqu’en sorfie d'extracteur.

Les systémes sont controlés électroniquement sans aucune piece
mécanigue mobile. Les installations comportent un réservoir en acier
inoxydable contenant un liquide de classe F, spécifiqguement congu pour
affaiblir rapidement les flammes et éteindre les incendies.

Le faible pH (quasi neutre) du liquide n’endommage pas les équipements
de cuisine lors d’une extinction. La série K limite le volume de liquide
nécessaire pour éteindre les incendies et minimise les besoins de
neffoyage.

Fabrigués en acier inoxydable, les systémes série K de Nobel répondent
& toutes les contraintes d’installation rencontrées dans les cuisines et
respectent les exigences esthétiques, aspect clef de la conception du
systéme.

Chaque systéme est concu aprées une évaluation compléte des risques,
en tenant compte des besoins d’extinction rapide et des confraintes
du client,




Nous fenons également compte des exigences d’hygiéne
strictes et des besoins essentiels des cuisines professionnelles.

GS Environnement, distributeur de Nobel Fire Systems, est le
fournisseur privilégié des systémes d’extinction automatique
d’incendies des cuisines de nombreuses entreprises :

»-> A
ACCOIR AIRFRANCE
AREVA
o2 ClubMed Y DPOS Mot
INTERPOL
{S Four SE.ASONS
FOUQUET'S BARRIERE WM&&M%W

HATEL & RESTAURANTS
PARIS

HATEL
PLAZA ATHENEE
PARIS

Ho"-day ’nn InterContinental Hotels Group
B i =
lar=criée pwe SHANGRI-LA

ﬂ THE LUXURY COLLECTION @ ToTAL \/AP| ﬁs\:\!.m I aan

Starwood Hotels & Resorts




La série K est approuvee et certifiée LPS (loss prevention standards) 1223
(Certification des systémes d’extinction d’incendie fixe pour matériel de
restauration). Elle est concue et fabriquée en conformité avec les normes
britanniques et européennes et est fabriquée selon la norme ISO 9001 :
2008.Elle répond également aux exigences des normes BS 5839 EN54, BS
7273, NFPA 17a et bénéficie du marquage CE.

Le systéme a été testé et approuvé par LPCB (loss prevention certification
board) selon la norme ISO 15371: 2009

Il est homologué par:

Lloyd's
Register

Article GC 8 du reglement de sécurité :

«Moyens d’extinction : Les grandes cuisines, les offices de remise
en température et chaque flot de cuisson doivent comporter des
moyens d’extinction adaptés aux risques présentés.

Dans les grandes cuisines ouvertes et les ilofs de cuisson, des
dispositifs d’extinction automatique adaptés au feu d’huile doivent
étre installés a I'aplomb des friteuses ouvertes.»
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Tel. +33 (0) 493 490 590
F +33 (0) 492 192 253
info@gsenvironnement.com
www.gsenvironnement.com



